Zuzeneko
Sukaldaritza*

‘Urriaren 26a
19:00etatik 21:00etara

Cooking>*

26 Octubre
De19 h.a 21h.

URTEURRENA

Lehiaketa
Gastronomikoa

Urriaren 29a
10:00etatik aurrera

Concurso
Gasltronomico
29 Octubre

A partir de las 10 h.

Solasaldi eta Mahai-{|

Inguru Mikologikoa
Urriaren 31a

Charla-Coloquio
Micolagica
31 Octubre
De19 h.a21h.

Perretxikotan
Basora

Azaroaren 4a
8:30etik 13:30era

Excursion
Micologica
4 Noviembre

De 830 h.a13,30 h.

Perretxiko
Erakusketa

Azaroaren 5a
10:00etatik aurrera

Exposicion
de Setas
5 Noviembre

A partirde las 10 h.

+Show Cooking sukaldari entzutetsuekin / * Show Cooking impartido por cocineros de renombre

Argazki
Erakusketa

Urriaren 23tik
~ Azaroaren 4ra

Exposicion Fotos
Historicas
23 de Octubre al
5.de Noviembre




URTEURRENA

Galdakaon betidanik egon den mikologiarako zaletasuna bideratu gurean horren gogotsu
hasi zen ekimenak 50 urte bete ditu,... badira urteak gero! 50 urte dela, perretxikozale
talde sutsu batek erakutsi nahi izan zuen, “Pefia Santa Cruz” Elkartea bazela kartetan
olgetako eta barikuetan lapiko inguruan elkartzen zen lagunartea baino askoz gehiago.

Apal-apalik abiatu zen perretxiko-lehiaketa, eta urterik-urte hazi ere. Antolakuntza
hobetuz joan zen, eta urriaren hasikeran udaletxearen aurrez-aurre elkartzen zen
perretxikozale amorratu pilo hori, hedabideetan oihartzuna izaten hasi zen.

Gaur egun, Galdakao erreferentzia da mikologia munduan, 1966. urtean ekimena hasi
zuten haiei esker.

Orain 25 urte edo, “Pefia Santa Cruz" Perretxiko Elkarteko bazkide talde esanguratsu
batek gure “nagusien” lekukoa hartu zuen, onddoen ikerketa helburu duen zientzia hau
gure herriko gazteei erakusteko asmoz. Urtero-urtero “Bizkaiko perretxiko lehiaketa-
erakusketa” antolatzen darraigu, gure lurralde historikoan aitzindari dena eta tradizio
handienekoa.

Galdakoko beste elkarteekin izandako lankidetzak, Barrengorri Perretxiko Elkartea,
ltxi Arte Perretxiko Elkartea eta herriko beste elkarte batzuk; Galdakaoko Udala: eta
beste kultur elkarte batzuekin, Andra Mari Dantza Taldea, Adiskide Pilota Elkartea eta
erakusketarako stand-ak uzten digun BBK Fundazioa kasu, posible egin dute 2017.
urtean 50 urte betetzea.
b

49 aldiz egindako ziza lehiaketa-erakusketak izandako arrakasta dela eta, Galdakaoko
"Pefla Santa Cruz" Perretxiko Elkarteak “50. Urteurrena. Bizkaiko Jardunaldi
Mikologikoak” antolatuko du urriaren 23tik azaroaren 5era bitartean.

Jardunaldiak antolatu ahal izateko, aurten ere GALDAKAOKO UDALAren eta BBK Gizarte
Ekintzaren lankidetza izango dugu.



50 afios son muchos afios para algo que empezé con enormes ganas de canalizar
la aficion que existe en Galdakao por la micologia. Hace 50 afios, un grupo de
entusiastas quiso demostrar que la “Pefia Santa Cruz" era algo méas que un Txoko
donde se jugaba a las cartas, y donde el personal se reunia los viernes alrededor de
unas humeantes cazuelas.

Timidamente comenzé el concurso de setas, y con los afios, fue tomando cuerpo.
Cada vez se organizaba mejor, y los medios de comunicacién fueron haciéndose eco
de aquella avalancha de locos por las setas que se daban cita a principios de Octubre
ante el Ayuntamiento.

Hoy en dia, Galdakao es una referencia en el mundo de la micologia, gracias a esas
personas que tomaron la iniciativa el afio 1966.

Desde hace unos 25 afios, un nutrido grupo de socios de la Sociedad Micolégica
“Pefia Santa Cruz" tomaron el relevo de nuestros “mayores”, para mostrar a los mas
jovenes de nuestro pueblo esta ciencia que se dedica al estudio de los hongos. Afio
tras afo, seguimos apostando por organizar este “Concurso-Exposicion de setas de
Bizkaia", el mas antiguo y de mas solera de nuestro territorio histérico.

Lacolaboraciéndeotras sociedades de Galdakao,comola Sociedad Micoldgica Barrengorri,
Sociedad Micoldgica Itxi Arte y otras asociaciones de la localidad; el Ayuntamiento de
Galdakao; y de asociaciones culturales como el Andra Mari Dantza Taldea y Adiskide Pilota
Elkartea, asi como la Fundacion BBK que nos facilita los estands para estas exposiciones,
han hecho posible que hayamos llegado a cumplir este afio 2017 los 50 afios.

El éxito obtenido durante los 49 afios anteriores por los concursos-exposiciones de
setas haanimado ala Sociedad Micolégica "Pefia Santa Cruz" de Galdakao a organizar
el “50 aniversario. Jornadas Micolégicas de Bizkaia" que se celebrara desde el 23 de
octubre al 4 de noviembre. ‘

Para poder organizar dicho evento, contamos un afio mds con la colaboracién del
AYUNTAMIENTO DE GALDAKAO y de BBK Gizarte Ekintza - Obra Social.




o | PROGRAMA

(GITARAU

Argazki

Exposicion

Erakusketa Fotografica
Argazki-ibilbidea jardunaldien Recorrido fotografico por la
historian zﬁ%’éﬁ historia de las jornadas

Urriaren 23tik azaroaren 4ra (& Del 23 de octubre al 4 de noviembre
Irekitze ordutegia ® Horario de apertura

Urreta Kiroldegia ( Polideportivo Urreta
(Bizkaia kalea, 44 - Galdakao) (Bizkaia Kalea, 44 - Galdakao)

\¥ o
Show-Coocking Show- Cuockmg

(zuzeneko sukaldaritza) (cocina en vivo)
Sukaldari Entzutetsuekin con Cocineros de Renombre
Sukaldariek perretxikoekin Los cocineros realizaran
egindako plater batzuk landuko varios platos con setas
dituzte, prozesua 7 explicando proceso y
eta ezaugarriak azalduz : caracteristicas

Eguena, urriaren 26a &3 Jueves, 26 de octubre
19:00etatik 21:00etara @ 19 h. a 21h.
Torrezabal Kultur Etxea  Torrezabal Kultur Etxea




Oroimen Eguna

Meza ospatuko da 12:30etan
Santa Maria elizan, hildako
bazkide eta laguntzaileen
omenez (ohorezko aurreskua
Andra Mari Dantza Taldearen
eskutik). Ostean lunch bat
eskeiniko da eta gorazarre egingo
zaie urte guzti hauetan laguntza
eman duten laguntzaileei

Zapatua, urriaren 28a 3
12:30ean (Meza) ©
“Pefia Santa Cruz" Perretxiko Elkartea ©

Lehiaketa
Gastronomikoa

Ostalaritza eskola, txoko/elkarte
eta partikularrei zuzendua.
Lehiakideek jendeaurrean
perretxiko platerrak egingo
dituzte, ta ostean sukaldari
ospetsuz osatutako epaimahaiak
berauek baloratuko ditu

Domeka, urriaren 29a

10:00etan (Hasiera)

lturriondo plaza
*(Qinarriak programa amaieran ikusi)

-
©
©

Dia del Recuerdo

Se celebrarda unamisaalas12:30 h
en la parroquia de Santa Maria, en
recuerdo a los socios y colaboradores
fallecidos (aurresku de honor a cargo
de Andra Mari Dantza Taldea). A
continuacion, se ofrecerd un lunch y
se homenajeara a los colabaradores
que han contribuido a lo largo de
todos estos afos

Sabado, 28 de octubre
12:30 h. (Misa)
Sociedad Micologica “Pefia Santa Cruz"

Concurso
Gastronomico

Abierto a escuelas de hosteleria,
txokos/asociaciones y
particulares. Los concursantes
realizaran ante el publico platos
de setas que setan después
valorados por un jurado de
cocineros de renombre

Domingo, 29 de octubre
10 h. (Inicio)

Iturriondo plaza
*(Ver bases al final del programa)




Solasaldi :‘ a Charla -
eta Mahai-Ingury © . & & Cologuio
mikologikoa A 4 Micologica

Eztabaida: Amanita Rubescens - Debate: Amanita Rubescens -
Galdakao lanperna Seta Galdakanesa

Martitzena, urriaren 317a &5 Martes, 31de octubre
- 19:00etatik 21:00etara ®@ De19h.a 21h.
Santa Cruz Elkarteko egoitza (& Sede Pefia Santa Cruz

Excursion
mlculuglca 3l Monte

Perretxikotan
Basora

Aurreko urteotan moduan - Serealizara como en afos anteriores
ibilaldia egingo da basora : una salida al monte (Parketxe de
(Sarriako parketxea) Galdakaoko Sarria) con los alumnos/as de las
ikastetxeetako ikasleekin batera escuelas de Galdakao

Zapatua, azaroaren 4a 9 Sabado, 4 de noviembre
Urteera: 8:30ean / Etorrera: 13etatik-13:30era & Salida: 8:30 h. / Llegada: de 13 a 13:30 h.
Kurtzeko plaza (& Kurtzeko plaza

50 aniversario:
Jornadas
Micoldgicas.de Bizkaia

Perretxiko-erakusketa Exposicion de setas
Eskolarteko Perretxiko-lehiaketa Concurso interescolar de setas
Herri dastaketa (pintxo solidarioa) - Degustacion popular (pintxo solidario)
Pilota partiduak Partidos de pelota

50. urteurrena:
Bizkaiko Jardunaldi
Mikologikoak

Domeka, azaroaren 5a B3 Domingo, 5 de noviembre
10:00etatik aurrera © A partir de las 10 h.
Kurtzeko plaza © Kurtzeko plaza




PERRETRIKO LEHIAKETA

KO
GASTRONOMIKOA
0

~ GALDAKAON. 2017K0 URRIAREN 29an

OINARRIAK

Partehartzaileak: Elkarteak, banakakoak eta ostalarit-
za eskolak.

Materiala: Antolakuntzak partehartzaile bakoitzari
kanping-gas bana, mahai osagarri 1, 2 bandeja eta
kg 1 perretxiko emango dizkio. Bestelako tresneri eta
osagaiak partehartzaileak berak ekarriko ditu.

Izen-ematea: Dohainekoa izango da. Lehiaketa egu-
na arte, "Pefia Santa Cruz" Perretxiko Elkarteko egoi-
tzan, edota honako telefono zenbakietara deituta:
637551558/636533073. Asko jota, 20 partahartzaile
onartuko dira.

Eguna eta ordua: Domeka, urriaren 29an, goizeko
10etan.

Lekua: Iturriondo plazako karpan.

Aurkezpena: Lehiakideek aurkeztu beharreko sukal-
daritza lanak, aldaera-mikologiko ezberdinetan oina-
rritutako perretxiko-errebueltoa eta plater-librea izan-
go dira.

SARIAK
Txapeldun txapela eta diru saria, aurkeztutako

platerretan batazbesteko puntu gehien lortutako
lehiakideari (plater-librea eta errebueltoa).

* Diru saria plater-libre onenari.
» Diru saria bigarren plater-libre onenari.
+ Diru saria hirugarren plater-libre onenari.

+ Diru saria eta garaikurra perretxiko-errebuelto
onenari.

+ Diru saria eta garaikurra bigarren perretxiko-
errebuelto onenari

+ Diru saria eta garaikurra hirugarren perretxiko-
errebuelto onenari.

+ Diru saria aurkezpen onenari.

Errezeta: Lehiakideek epaimahaiari azalduko dio, pla-
ter bakoitzean erabilitako bai errezeta bai perretxiko
mota.

Platerren aurkezpena, partehartze ordenaren arabera
egingo da hurrenez-hurren. E

Epaimahai gastronomikoaren osaketa: Sukaldaritza
alorrean entzutetsuak eta gastronomia mikologikoan
adituak diren profesionalez osatua.

Sari banaketa: Urriaren 29an, domeka, 13,30etan Itu-
rriondo plazan.

BASES

Participantes: Sociedades, particulares y escuelas
de hosteleria.

Material: La organizacién suministrara a cada con-
cursante una cocina de camping-gas, mesa auxiliar,
2 bandejas y 1 kg de setas. Los distintos utensilios,
menaje y demas ingredientes seran aportados por
los participantes.

Inscripcion: Sera gratuita. En los locales de la Socie-
dad Micoldégica “Pefia Santa Cruz” o en los teléfonos:
637551588 6 636533073 hasta el mismo dia del con-
curso. Hay un tope de 20 concursantes.

Dia y hora: Domingo 29 de octubre a las 10:00 horas.
Lugar: En la carpa sita en Iturriondo plaza.

Presentacion: Los concursantes deberan presentar
sus trabajos consistentes en un revuelto de setas y
un plato de libre condimentacién basado en alguna
o varias variedades micoldgicas.

PREMIOS

Txapela de campedn y premio en metdlico al con-
cursante que obtenga la puntuacién media mas alta
de los platos presentados (libre condimentacién y
revuelto).

* Premio en metalico al mejor plato de libre condi-
mentacion.

+ Premio en metalico al segundo mejor plato de libre
condimentacion.

* Premio en metalico al tercer mejor plato de libre
condimentacion.

*+ Premio en metdlico y trofeo al mejor plato de re-
vuelto de setas.

* Premio en metalico y trofeo al segundo mejor pla-
to de revuelto de setas.

* Premio en metalico y trofeo al tercer mejor plato
de revuelto de setas.

* Premio en metalico a la mejor presentacién.

Receta: Los concursantes explicagan al jurado cla-
sificador la receta y tipos de setas empleadas en la
elaboracién de cada plato.

La presentacion de los platos se hara de forma es-
calonada tomando en cuenta el n° de orden de par-
ticipacion.

Composicion del Jurado Gastronémico: Estara formado
por profesionales de la cocina de reconocido prestigio,
especialistas todos ellos en gastronomia micoldgica.

Reparto de premios: A las 13:30 horas del dia 29 de
octubre en lturriondo Plaza de Galdakao.
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